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Bạch Đằng, ngày        tháng 6 năm 2026 

BÁO CÁO 

Kết quả Giám sát công tác quản lý chất lượng an toàn vệ sinh thực phẩm 

trên địa bàn; công tác bảo đảm an toàn vệ sinh thực phẩm tại các bếp ăn 

tập thể của các trường học trên địa bàn phường Bạch Đằng 

 

Thực hiện Nghị quyết số 16/NQ-HĐND ngày 25 tháng 4 năm 2026 của 

Thường trực Hội đồng nhân dân (HĐND) phường Bạch Đằng về việc thành lập 

Đoàn Giám sát chuyên đề của Thường trực HĐND phường về công tác quản lý 

chất lượng an toàn vệ sinh thực phẩm; công tác bảo đảm an toàn thực phẩm tại 

các bếp ăn tập thể của các trường trên địa bàn phường Bạch Đằng; Kế hoạch  số 

05/KH-ĐGS ngày 25 tháng 4 năm 2026 của Đoàn giám sát. 

 Từ ngày 05/5/2026 đến ngày 25/5/2026, Đoàn giám sát của Thường trực 

HĐND phường Bạch Đằng đã tiến hành khảo sát, giám sát trực tiếp đối với: Ủy ban 

nhân dân phường, Phòng Văn hóa - Xã hội, Trạm Y tế; Các trường mầm non Ngũ 

Lão, Minh Đức, Minh Tân, Gia Minh, Gia Đức, Nhiệt điện; Các trường tiểu học Ngũ 

Lão, Minh Đức, Minh Tân; khảo sát cơ sở cung cấp suất ăn (Công ty Cổ phần đầu 

tư dịch vụ North River - Địa chỉ: Số 40 đường Đà Nẵng, phường Thủy Nguyên).  

Qua giám sát trực tiếp kết hợp xem xét báo cáo, hồ sơ, tài liệu liên quan của 

các đơn vị chịu sự giám sát, Đoàn Giám sát báo cáo kết quả hoạt động giám sát 

như sau: 

Phần I 

KẾT QUẢ GIÁM SÁT CÔNG TÁC QUẢN LÝ NHÀ NƯỚC  

VỀ AN TOÀN VỆ SINH THỰC PHẨM TRÊN ĐỊA BÀN PHƯỜNG 

I. Tình hình triển khai thực hiện các quy định của pháp luật về ATTP 

1. Công tác lãnh đạo, chỉ đạo, triển khai thực hiện các chủ trương, nghị 

quyết của Đảng, chính sách, pháp luật của Nhà nước về ATTP 

Qua giám sát cho thấy Ủy ban nhân dân (UBND) phường Bạch Đằng đã 

quán triệt, phổ biến và cụ thể hóa kịp thời các văn bản chỉ đạo của Trung ương, 

Thành phố và các Sở, ngành chuyên môn về công tác đảm bảo an toàn thực phẩm. 

Trọng tâm là Luật An toàn thực phẩm số 55/2010/QH12, Nghị định số 

15/2018/NĐ-CP ngày 02/02/2018 của Chính phủ, Chỉ thị số 17/CT-TTg ngày 

13/04/2020 của Thủ tướng Chính phủ. 

Ủy ban nhân dân phường đã ban hành Kế hoạch số 78/KH-UBND ngày 

19/03/2026 về việc đấu tranh, xử lý tội phạm vi phạm pháp luật về ATTP trên địa 
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bàn phường năm 2026; Quyết định số 570/QĐ-UBND và Quyết định số 1325/QĐ-

UBND về việc thành lập, kiện toàn Ban chỉ đạo liên ngành an toàn thực phẩm; 

Kế hoạch số 108/KH-UBND triển khai Tháng hành động vì an toàn thực phẩm 

năm 2026... trong đó, xác định rõ mục tiêu, nhiệm vụ trọng tâm trên từng lĩnh vực, 

gắn công tác bảo vệ sức khỏe nhân dân với nhiệm vụ phát triển kinh tế - xã hội 

của phường Bạch Đằng. 

2. Công tác tuyên truyền, phổ biến giáo dục pháp luật 

Công tác tuyên truyền, phổ biến giáo dục pháp luật được UBND phường 

chỉ đạo tuyên truyền trên hệ thống loa truyền thanh phường, treo băng rôn, niêm 

yết tại bộ phận một cửa, tuyên truyền trên Cổng thông tin điện tử phường cùng 

các nhóm Zalo cộng đồng. 

Nội dung tập trung phổ biến các quy định pháp luật về ATTP, điều kiện 

bảo quản thực phẩm, phòng chống ngộ độc và quy định trách nhiệm của các hộ 

kinh doanh. Qua đó, đã nâng cao nhận thức và ý thức tự giác chấp hành của các 

cơ sở sản xuất kinh doanh, dịch vụ ăn uống và phụ huynh học sinh. 

3. Công tác tập huấn, bồi dưỡng nghiệp vụ 

Ủy ban nhân dân phường đã phối hợp, cử công chức phụ trách tham gia đầy 

đủ các lớp bồi dưỡng do Sở Y tế và Chi cục An toàn thực phẩm tổ chức. Đồng thời, 

chỉ đạo 100% các trường Mầm non, Tiểu học tổ chức cho cán bộ quản lý, nhân viên 

nuôi dưỡng tham dự tập huấn nghiệp vụ theo Kế hoạch số 448/KH-ATTP ngày 

14/10/2025 của Chi cục An toàn thực phẩm, nhằm nâng cao kỹ năng kiểm thực 3 

bước và kỹ thuật lưu mẫu.  

II. Kết quả thực hiện quản lý nhà nước về ATTP 

1. Công tác quản lý (rà soát, thống kê và ký cam kết đảm bảo ATTP) 

- Công tác quản lý: Ủy ban nhân dân phường đã chỉ đạo Trạm Y tế và các 

tổ dân phố tăng cường quản lý, cập nhật biến động danh sách cơ sở thực phẩm. 

Tính đến tháng 5/2026, toàn phường quản lý 335 cơ sở (24 cơ sở sản xuất, 138 cơ 

sở kinh doanh, 68 cơ sở dịch vụ ăn uống, 105 cơ sở thức ăn đường phố).  

- Công tác ký cam kết bảo đảm an toàn thực phẩm theo Quyết định số 

214/2025/QĐ-UBND của UBND Thành phố: năm 2025 ký 38 bản cam kết; năm 

2026 ký 25 bản cam kết. 

2. Công tác phòng chống ngộ độc thực phẩm và phối hợp liên ngành  

Ủy ban nhân dân phường đã chỉ đạo Trạm Y tế chủ động xây dựng phương 

án dự phòng, giám sát nguy cơ, chuẩn bị đầy đủ nhân lực và vật tư y tế sẵn sàng 

xử lý tình huống phát sinh. Trong giai đoạn báo cáo, trên địa bàn phường không 

xảy ngộ độc thực phẩm tập thể. 
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Chỉ đạo phối hợp với Chi cục an toàn thực phẩm, Trung tâm Y tế Thủy 

Nguyên hỗ trợ chuyên môn... góp phần nâng cao hiệu quả tuyên truyền, kiểm tra 

và xử lý các vấn đề phát sinh liên quan đến an toàn thực phẩm. 

3. Công tác kiểm tra, xử lý vi phạm 

UBND phường đã thành lập và chỉ đạo Đoàn kiểm tra liên ngành an toàn thực 

phẩm hoạt động có trọng tâm theo từng đợt cao điểm, bao gồm: 

- Năm 2025: Tổ chức 02 đợt kiểm tra tại 38 cơ sở (gồm 20 cơ sở kinh doanh, 

01 cơ sở sản xuất, 10 cơ sở dịch vụ ăn uống và 07 bếp ăn tập thể), tiến hành nhắc 

nhở yêu cầu khắc phục đối với 04 cơ sở. 

- Năm 2026 (tính đến ngày 13/5/2026): Tổ chức 02 đợt kiểm tra tại 24 cơ 

sở (06 cơ sở sản xuất, kinh doanh dịp Tết Bính Ngọ; 16 cơ sở dịch vụ ăn uống, 

thức ăn đường phố và 02 bếp ăn tập thể dịp Tháng hành động), tiến hành lập biên 

bản nhắc nhở 03 cơ sở. 

Phần II 

KẾT QUẢ GIÁM SÁT CÔNG TÁC BẢO ĐẢM ATTP TẠI 

CÁC BẾP ĂN TẬP THỂ TRƯỜNG HỌC TỔ CHỨC ĂN BÁN TRÚ 

I. Khái quát tình hình  

Đoàn Giám sát chuyên đề của Thường trực HĐND phường đã tiến hành 

giám sát, khảo sát trực tiếp công tác quản lý, triển khai tổ chức ăn bán trú tại 09/11 

trường học trên địa bàn, trong đó có 06 trường Mầm Non và 03 trường Tiểu học: 

Ngũ Lão, Minh Tân và Minh Đức (Trường Tiểu học Gia Đức có 38 cháu ăn bán 

trú tổ chức giám sát qua báo cáo, Trường Tiểu học Gia Minh chưa tổ chức ăn bán 

trú). Tổng số học sinh: 6.432 học sinh, trong đó:  

- Học sinh Mầm non là 2.753 cháu; Tổ chức ăn bán trú cho 2.753 cháu, đạt 

tỷ lệ 100%. 

- Học sinh Tiểu học là 3.679; Tổ chức ăn bán trú cho 1.073 cháu, đạt tỉ lệ 29,1%. 

II. Tình hình triển khai thực hiện các quy định của pháp luật về ATTP 

1. Công tác chỉ đạo triển khai thực hiện các chủ trương, nghị quyết của 

Đảng, chính sách pháp luật của Nhà nước về ATTP. 

 Qua giám sát cho thấy: Các trường học đã xác định công tác đảm bảo an 

toàn vệ sinh thực phẩm là nhiệm vụ trọng tâm, gắn với công tác chăm sóc, nuôi 

dưỡng và bảo vệ sức khỏe trẻ em trong trường Mầm non, trường Tiểu học. Từ đó 

nghiêm túc quán triệt, triển khai thực hiện các chủ trương, nghị quyết của Đảng, 

chính sách pháp luật của Nhà nước về công tác bảo đảm ATTP đến toàn thể cán 

bộ, giáo viên, nhân viên nhà trường. 

2. Công tác tuyên truyền, phổ biến giáo dục pháp luật  

Các trường đã xây dựng kế hoạch thực hiện công tác bảo đảm ATTP hằng 

năm, phân công nhiệm vụ cụ thể cho từng bộ phận; tổ chức ký cam kết đảm bảo 

an toàn thực phẩm đối với cán bộ quản lý, nhân viên nuôi dưỡng và các đơn vị 

cung cấp thực phẩm. Thường xuyên tuyên truyền, phổ biến các văn bản quy định 
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về ATTP thông qua các cuộc họp hội đồng trường, sinh hoạt chuyên môn, bảng 

tin, nhóm tuyên truyền và phụ huynh học sinh. 

3. Công tác tập huấn, bồi dưỡng nghiệp vụ  

Ban Giám hiệu và nhân viên nuôi các trường có tổ chức ăn bán trú tham gia 

đầy đủ các lớp tập huấn về ATTP theo quy định của pháp luật do Sở Y tế tổ chức 

và Phòng Y tế tổ chức; có Kế hoạch tổ chức các buổi bồi dưỡng kiến thức về an 

toàn vệ sinh thực phẩm cho cán bộ, giáo viên, nhân viên, đặc biệt là đội ngũ cô 

nuôi nhằm nâng cao nhận thức và kỹ năng trong công tác chăm sóc, nuôi dưỡng 

trẻ, chú trọng các quy định của pháp luật về an toàn thực phẩm; quy trình tiếp 

nhận, sơ chế, chế biến, bảo quản thực phẩm; vệ sinh dụng cụ, vệ sinh cá nhân; 

phòng chống ngộ độc thực phẩm và các bệnh truyền nhiễm qua thực phẩm. 

Bên cạnh đó, các trường thường xuyên phối kết hợp với hội phụ huynh, 

trạm y tế giám sát về công tác đảm bảo ATTP. 

4. Công tác kiểm tra, giám sát: 

Các trường đã xây dựng kế hoạch và tổ chức tự kiểm tra công tác đảm bảo an 

toàn thực phẩm định kỳ hằng tháng và kiểm tra đột xuất đối với bếp ăn tập thể, khu 

sơ chế, chế biến, lưu mẫu thức ăn, vệ sinh dụng cụ, nguồn nước và quy trình giao 

nhận thực phẩm. Tích cực phối hợp với tổ nuôi dưỡng thường xuyên giám sát việc 

thực hiện quy trình bếp ăn một chiều, kiểm tra hồ sơ nhập thực phẩm, hạn sử dụng, 

nguồn gốc xuất xứ và việc thực hiện vệ sinh cá nhân của nhân viên nuôi dưỡng. Chủ 

động kiểm tra thực địa các cơ sở cung ứng thực phẩm.  

Cùng với đó, các trường đã tổ chức giám sát thường xuyên việc giao nhận 

thực phẩm hằng ngày, đối chiếu số lượng, chất lượng thực phẩm với hợp đồng và 

thực đơn đã xây dựng. 

5. Công tác phối hợp: 

5.1. Các trường đã phối hợp với Trạm Y tế phường tổ chức tuyên truyền, 

phổ biến kiến thức về an toàn thực phẩm, phòng chống dịch bệnh, vệ sinh cá nhân, 

vệ sinh môi trường tới cán bộ, giáo viên, nhân viên và phụ huynh học sinh thông 

qua các buổi họp, bảng tuyên truyền, góc truyền thông và các nhóm Zalo của lớp; 

Phối hợp tổ chức kiểm tra định kỳ, đột xuất công tác vệ sinh an toàn thực phẩm, 

vệ sinh môi trường, nguồn nước...  

5.2. Phối hợp với các cơ sở cung cấp thực phẩm, thực hiện đầy đủ hồ sơ 

pháp lý, hợp đồng cung cấp thực phẩm, kiểm tra nguồn gốc xuất xứ thực phẩm, 

lưu mẫu thức ăn theo quy định; thường xuyên trao đổi thông tin để nâng cao chất 

lượng bữa ăn cho trẻ.  

5.2. Phối hợp với Ban đại diện cha mẹ học sinh tham gia giám sát chất 

lượng bữa ăn, quy trình chế biến thực phẩm, công tác vệ sinh an toàn thực phẩm 

tại bếp ăn tập thể; tạo sự đồng thuận, công khai minh bạch trong công tác nuôi 

dưỡng trẻ.  
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III. Công tác bảo đảm an toàn thực phẩm tại các trường 

1. Về đội ngũ nhân viên nuôi dưỡng  

Tổng số 82 nhân viên cô nuôi (Mầm non 43 nhân viên, Tiểu học 39 nhân viên) 

100% nhân viên có bằng cấp chuyên môn (cao đẳng, trung cấp hoặc chứng chỉ nấu 

ăn), được tập huấn kiến thức ATTP hàng năm và có giấy khám sức khỏe định kỳ, có 

đủ điều kiện sức khoẻ tham gia chế biến thực phẩm. Khối Tiểu học bố trí các tổ phục 

vụ trông buổi trưa và phối hợp với nhân viên của công ty cung ứng để phục vụ học 

sinh trong các bữa ăn. 

Nhân viên chế biến thực phẩm được trang bị và sử dụng bảo hộ lao động 

đầy đủ trong quá trình chế biến thực phẩm; thực hiện tốt quá trình giao nhận 

nguyên liệu thực phẩm (tại các Trường Mầm non). 

2. Về điều kiện cơ sở vật chất, trang thiết bị phục vụ ăn bán trú 

- Khối Mầm non: Các trường đều được đầu tư hệ thống trang thiết bị đảm 

bảo điều kiện ATTP (tủ cơm gas, tủ sấy bát, bàn chia thức ăn bằng Inox), xe đẩy 

cơm và máy lọc nước công suất lớn. Quy trình vận hành bếp ăn theo nguyên tắc 

bếp một chiều. 

- Khối Tiểu học: Do hạ tầng bếp nấu tại trường không đảm bảo, 04/04 

trường tiểu học đã thực hiện quy trình đấu thầu, lựa chọn nhà thầu cung ứng suất 

ăn là Công ty Cổ phần đầu tư dịch vụ North River (Địa chỉ: Số 40 đường Đà Nẵng, 

phường Thủy Nguyên). Học sinh được bố trí ăn, nghỉ tại nhà đa năng hoặc phòng 

học có trang bị đầy đủ quạt, điều hòa, hệ thống chiếu sáng và camera giám sát. 

- Test kiểm tra nhanh: Đoàn tiến hành test nhanh kiểm tra độ sạch của 45 

mẫu dụng cụ chứa đựng thực phẩm, kết quả có 45/45 dụng đạt tiêu chuẩn vệ sinh. 

3. Thực hiện các quy trình chế biến và dinh dưỡng 

Nhà trường thực hiện nghiêm kiểm thực ba bước (có sổ kiểm thực ba bước 

theo quy định); thực đơn bữa ăn được xây dựng khoa học theo tuần, theo mùa và 

công khai minh bạch cho phụ huynh học sinh giám sát. Công tác quản lý tài chính 

thu - chi tiền ăn bán trú (mức 30.000 đồng/suất đối với Tiểu học) thực hiện tính 

đúng, tính đủ trên cơ sở đồng thuận của cha mẹ học sinh và áp dụng đúng Nghị 

quyết 58/NQ-HĐND của Thành phố. 

4. Về hồ sơ pháp lý  

- Khối Mầm non: Các trường học đã ban hành  đủ văn bản làm cơ sở thực hiện, 

gồm: Quyết định thành lập Ban chỉ đạo bán trú, Ban quản lý bữa ăn và Tổ tự giám sát 

ATTP; bản ký cam kết bảo đảm an toàn thực phẩm với cơ quan quản lý. 

Có hệ thống hồ sơ, sổ sách giao nhận thực phẩm hàng ngày, sổ lưu mẫu 

thức ăn, sổ theo dõi khẩu phần được lưu trữ khoa học, cập nhật đầy đủ thông tin. 

- Khối Tiểu học: Đơn vị cung ứng có đầy đủ hồ sơ năng lực pháp lý, Giấy 

chứng nhận cơ sở đủ điều kiện ATTP số 208/2025 và Giấy chứng nhận bảo hiểm 

trách nhiệm sản phẩm. 
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Tổng hợp số liệu: 
 

STT Tên trường 

Tổng 

số 

học 

sinh 

 

Số HS 

ăn bán 

trú 

Tỷ lệ % 

Số NV 

nuôi 

dưỡng 

Hình thức triển 

khai 
Hồ sơ 

1 Tiểu học Ngũ Lão 1.304 361 27,7% 11 

Khu A có ăn nhà 

ăn; Khu B ăn tại 

lớp 

Đủ hợp 

đồng với 

North River 

2 Tiểu học Minh Đức 906 374 41,3% 13 

Học sinh ăn tại 

nhà đa năng 

Đủ hợp 

đồng với 

North River 

3 Tiểu học Minh Tân 941 275 29,2% 3 

Học sinh ăn và 

ngủ tại khu 

A,B,C 

Đủ hợp 

đồng với 

North River 

4 Tiểu học Gia Đức 528 38 7,2% 3 

Học sinh ăn ngủ 

tại phòng học 

Đủ hợp 

đồng với 

North River 

5 MN Ngũ Lão 677 677 100,0% 13 

Tự nấu; bếp ăn 1 

chiều đạt chuẩn 

Đầy đủ 

(Cam kết 

11/12/2025) 

6 MN Minh Đức 575 575 100,0% 9 

Bếp ăn một 

chiều chật hẹp 

Đầy đủ 

(Cam kết số 

22/2025) 

7 MN Minh Tân  699 699 100,0% 14 

Tự nấu; bếp ăn 1 

chiều đạt chuẩn 

Đầy đủ (Có 

bản ký cam 

kết) 

8 MN Gia Đức 374 374 100,0% 7 

Tự nấu; bếp ăn 1 

chiều đạt chuẩn 

Đầy đủ 

(Cam kết số 

28/2023) 

9 MN Gia Minh 291 291 100,0% 7 

Tự nấu; bếp ăn 1 

chiều đạt chuẩn 

Đầy đủ 

(Cam kết số 

33/2025) 

10 MN Nhiệt điện 137 137 100,0% 2 

Bếp ăn một 

chiều, bán kiên 

cố 

Đầy đủ 

(Cam kết số 

19/2024) 

 Tổng cộng: 6.432 3.826 59,5% 82   
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Phần III 

ĐÁNH GIÁ CHUNG 

1. Ưu điểm 

- Được sự quan tâm, chỉ đạo trực tiếp của lãnh đạo các cấp từ thành phố và 

phường; công tác phối hợp liên ngành trong kiểm tra, giám sát và tổ chức các hoạt 

động bảo đảm ATTP đã được chú trọng. 

- Trong năm không xảy ra ngộ độc thực phẩm tại các bếp ăn tập thể, nhận 

thức của các cơ sở sản xuất, kinh doanh, chế biến thực phẩm đã được tăng cường, 

từng bước áp dụng các điều kiện, qui chuẩn về ATTP vào quá trình sản xuất, chế 

biến kinh doanh thực phẩm.  

- Các cơ sở bếp ăn tập thể trường học đã đầu tư nâng cấp cải tạo cơ sở, mua 

sắm trang thiết bị và bảo hộ lao động cho người phục vụ. Đặc biệt các bếp ăn tập 

thể các trường hiện đã đáp ứng các điều kiện bảo đảm ATTP. 

2. Tồn tại, hạn chế và nguyên nhân 

2.1. Tồn tại, hạn chế  

a. Đối với cơ quan quản lý nhà nước 

- Công tác quản lý nhà nước về an toàn thực phẩm chưa đáp ứng yêu cầu 

nhiệm vụ như: công tác tham mưu, tổ chức tập huấn, tuyên truyền, kiểm tra, xử 

lý vi phạm, rà soát phân loại cơ sở thực phẩm trên địa bàn,… 

- Chưa cấp giấy chứng nhận cở sở đủ điều kiện ATTP cho đối tượng thuộc 

diện quản lý; tỷ lệ ký cam kết với các cơ sở sản xuất, kinh doanh thực phẩm theo 

phân cấp còn đạt thấp.  

- Công tác kiểm tra ATTP mới chỉ tập trung vào các dịp cao điểm Lễ, Tết và 

Tháng hành động, việc kiểm tra đột xuất chưa thực hiện; tỷ lệ kiểm tra còn thấp so với 

yêu cầu; khi phát hiện sai phạm chưa tiến hành lập biên bản vi phạm hành chính xử lý 

theo thẩm quyền, chủ yếu nhắc nhở, yêu cầu khắc phục, nên thiếu tính răn đe; do đó sự 

chuyển biến, khắc phục sai phạm của các cơ sở sau khi được nhắc nhở chưa kịp thời. 

- Công tác rà soát, phân loại, quản lý, theo dõi các cơ sở sản xuất, kinh doanh 

thực phẩm, dịch vụ ăn uống và thức ăn đường phố trên địa bàn chưa thường xuyên, 

việc cập nhật các cơ sở sản xuất, chế biến, kinh doanh thực phẩm chưa đảm bảo. 

- Nguồn ngân sách bố trí cho công tác bảo đảm ATTP còn thấp so với chức năng 

nhiệm vụ được giao; thiếu kinh phí để thực hiện công tác kiểm tra, hậu kiểm và mua 

sắm trang thiết bị kỹ thuật, test nhanh, chi phí lấy mẫu, kiểm nghiệm mẫu thực phẩm. 

b. Đối với các trường có tổ chức ăn  

- Các trường Mầm non: Bếp ăn trường Mầm Non Minh Đức chưa đảm bảo 

diện tích do tận dụng diện tích cũ, áp lực vận hành một chiều rất lớn. Khu vực sơ chế 

tại Trường Mầm non Nhiệt điện Hải phòng chưa gọn gàng. 
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- Các trường Tiểu học: Việc học sinh phải ăn, ngủ trưa trực tiếp ngay tại phòng 

học (Tiểu học Ngũ Lão khu B) gây ảnh hưởng trực tiếp đến không gian học tập và 

gây quá tải, vất vả cho công tác vệ sinh, tẩy rửa, khử khuẩn của giáo viên trông trưa 

và nhân viên phục vụ. Đội ngũ nuôi và trông trưa là giáo viên kiêm nhiệm nên chưa 

được bồi dưỡng nghiệp vụ chuyên sâu về kỹ năng chăm sóc bán trú. Công tác tham 

gia kiểm tra đột xuất của Ban đại diện cha mẹ học sinh trong quy trình giao nhận suất 

ăn tại một số trường tiểu học chưa được duy trì thường xuyên. 

2.2. Nguyên nhân  

a. Nguyên nhân khách quan: 

- Do địa bàn rộng, số cơ sở thuộc phạm vi quản lý nhiều và thường xuyên biến 

động, khối lượng công việc lớn, chưa có cán bộ có chuyên môn về y tế tham mưu giúp 

việc trong quản lý nhà nước về ATTP tại phường. Trạm y tế sau sáp nhập chưa 

kiện toàn ổn định, lãnh đạo phòng Văn hóa - Xã hội phường thay đổi, cán bộ còn 

kiêm nhiệm, phụ trách nhiều việc nên công tác lãnh đạo, chỉ đạo, thực hiện nhiệm 

vụ chưa sâu sát, chưa quyết liệt và chưa kịp thời.  

- Ý thức chấp hành các quy định về bảo đảm ATTP của một số cơ sở sản 

xuất, kinh doanh thực phẩm, thức ăn đường phố và người tiêu dùng chưa cao. 

- Nguồn ngân sách nhà nước hỗ trợ đầu tư cơ sở hạ tầng dạy học cơ bản 

đảm bảo tuy nhiên việc tổ chức ăn bán trú cho học sinh chưa đáp ứng hạ tầng. 

b. Nguyên nhân chủ quan: 

- Thiếu cán bộ có chuyên môn quản lý nhà nước về ATTP, phường mới thành 

lập do đó cán bộ lãnh đạo phòng thiếu kinh nghiệm, chưa chủ động, chưa tích cực 

tham mưu, đề xuất các giải pháp trong công tác quản lý nhà nước về ATTP.  

- Công tác tuyên truyền, phổ biến pháp luật về an toàn thực phẩm đã được 

triển khai nhưng hình thức tuyên truyền chưa thực sự đổi mới, chưa tạo được sự 

chuyển biến mạnh mẽ về nhận thức và ý thức chấp hành của một bộ phận hộ kinh 

doanh, cơ sở thức ăn đường phố.  

- Việc tự kiểm tra, giám sát một số cơ sở sản xuất, kinh doanh thực phẩm 

và một số trường học còn mang tính thường xuyên theo quy định, chưa chú trọng 

đến việc nhận diện, phòng ngừa các nguy cơ tiềm ẩn ngộ độc thực phẩm. 

- Ban giám hiệu một số trường chưa thực sự quyết liệt, chủ động trong công 

tác tham mưu với chính quyền địa phương và phối hợp huy động nguồn lực xã hội 

hóa để nâng cấp trang thiết bị phục vụ ăn, nghỉ bán trú. Công tác tự kiểm tra nội bộ 

tại một số trường học còn mang tính hình thức, hồ sơ cập nhật có lúc còn chậm. 
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Phần IV 

KIẾN NGHỊ, ĐỀ XUẤT 

I. Đối với cơ quan quản lý nhà nước về ATTP của phường 

1. Đề nghị UBND phường 

- Nâng cao trách nhiệm quản lý nhà nước về ATTP, tăng cường công tác lãnh 

đạo, chỉ đạo, điều hành của các cơ quan quản lý nhà nước về ATTP; nâng cao 

nhận thức, trách nhiệm của Ban Chỉ đạo liên ngành ATTP của phường; xác định 

đây là một trong các chỉ tiêu, nhiệm vụ trọng tâm về phát triển kinh tế, xã hội hằng 

năm cần được tập trung chỉ đạo và giám sát thường xuyên của Hội đồng nhân dân 

phường. Tăng cường công tác kiểm tra, giám sát, xử lý nghiêm các vi phạm pháp 

luật về bảo đảm an toàn thực phẩm (nếu có). 

- UBND phường cần đưa vào kế hoạch đầu tư công xây dựng phòng ăn riêng 

đối với các trường tiểu học có tổ chức ăn bán trú; đặc biệt quan tâm dự án mở rộng 

Trường Mầm non Minh Đức. 

- Chỉ đạo rà soát tổng thể thực trạng cơ sở thực phẩm trên địa bàn phường 

để quản lý bao gồm: từ trang trại, gia trại, trồng trọt, chăn nuôi, nuôi trồng thuỷ 

sản, các cơ sở kinh doanh thực phẩm, thức ăn đường phố, nhà hàng, khách sạn, 

bếp ăn tập thể, hàng rong, hoạt động giết mổ gia súc gia cầm,...  từng bước số hóa 

hồ sơ theo từng loại hình kinh doanh thực phẩm; ứng dụng mã QR trong truy xuất 

nguồn gốc thực phẩm và tiếp nhận phản ánh của người dân. 

- Đẩy mạnh công tác tuyên truyền, phổ biến, giáo dục kiến thức pháp luật, 

tập huấn, bồi dưỡng kiến thức, phương pháp trong sản xuất, chế biến, kinh doanh 

thực phẩm an toàn và cách nhận biết về thực phẩm sạch, an toàn. Phát động phong 

trào rộng khắp và duy trì việc thực hiện các tiêu chí về an toàn thực phẩm, tập 

trung tạo sự chuyển biến rõ nét trong nhận thức của các tập thể, cá nhân trực tiếp 

tham gia sản xuất, chế biến, kinh doanh và toàn thể Nhân dân về sử dụng thực 

phẩm sạch, an toàn. 

- Tuyển dụng, bố trí cán bộ có chuyên môn sâu về y tế tham mưu công tác 

quản lý nhà nước về y tế nói chung và công tác bảo đảm ATTP nói riêng. 

- Phối hợp với các Sở, ngành thành phố tăng cường bồi dưỡng nghiệp vụ 

chuyên môn về công tác quản lý nhà nước về ATTP, lập biên bản và xử lý vi phạm 

hành chính về ATTP (nếu có). 

- Đảm bảo kinh phí các cấp để thực hiện nhiệm vụ. Thực hiện tốt công tác 

sơ, tổng kết và biểu dương, khen thưởng, động viên kịp thời các tập thể, cá nhân 

có thành tích xuất sắc trong công tác bảo đảm an toàn thực phẩm. 

2. Đối với Phòng Văn hoá - Xã hội 

- Làm tốt công tác tham mưu cho UBND phường và Ban Chỉ đạo liên ngành 

về ATTP trong các hoạt động: Tuyên truyền, tập huấn, rà soát cơ sở thực phẩm, 
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kiện toàn Ban Chỉ đạo, Đoàn kiểm tra, công tác cấp giấy chứng nhận cơ sở đủ 

điều kiện ATTP, ký cam kết bảo đảm ATTP cho các cơ sở thuộc phạm vi quản lý 

và các giải pháp nâng cao chất lượng bảo đảm ATTP trên địa bàn... 

- Chỉ đạo trạm y tế làm xây dựng kế hoạch phòng chống ngộ độc thực phẩm 

và có các biện pháp phòng ngừa, khắc phục sự cố về ATTP trên địa bàn; chủ động 

giám sát nguyên liệu đầu vào của các trường mầm non và giám sát suất ăn của các 

trường tiểu học; tăng cường công tác giám sát phát hiện các hành vi vi phạm về 

ATTP trên địa bàn.  

Đề nghị UBND phường chỉ đạo xây dựng kế hoạch khắc phục các tồn tại, 

hạn chế; báo cáo kết quả thực hiện về Thường trực HĐND phường trước ngày 

10/11/2026 để theo dõi, giám sát việc thực hiện kiến nghị sau giám sát. 

II. Đối với các trường học tổ chức ăn bán trú 

1. Nâng cao vai trò, trách nhiệm của người đứng đầu và kiểm soát nội bộ; 

Hiệu trưởng nhà trường chịu trách nhiệm toàn diện trước pháp luật và phụ huynh 

học sinh về công tác bảo đảm ATTP tại đơn vị. Tiếp tục nâng cao năng lực quản 

lý, xây dựng phương án xử lý sự cố ngộ độc chi tiết. Thực hiện nghiêm túc quy 

trình kiểm thực 3 bước và nhật ký lưu mẫu thực phẩm đúng 24 giờ. Phối hợp với 

Phòng Văn hoá – Xã hội tổ chức tập huấn nghiệp vụ chăm sóc trẻ và bồi dưỡng 

nghiệp vụ chuyên sâu về kỹ năng chăm sóc nuôi dưỡng bán trú. 

2. Đối với Trường Mầm non  

- Ban Giám hiệu các trường học cần tăng cường quản lý, kiểm soát chất 

lượng về nguồn nguyên liệu đầu vào của các đơn vị cung cấp thực phẩm (thịt, rau, 

thủy sản, gạo, gia vị...); hóa đơn chứng từ; công bố sản phẩm; quy trình vận 

chuyển; điều kiện bảo quản trước khi giao cho trường. Phối Ban đại diện cha mẹ 

học sinh giám sát trong quy trình giao nhận nguyên liệu thực phẩm tại trường.  

- Trường Mầm non Minh Đức chủ động báo cáo với UBND phường sớm xây 

dựng bếp ăn tập thể sau khi tiếp nhận Trường THCS Minh Đức.  

- Trường Mầm non Nhiệt điện Hải phòng bổ sung giá kệ phục vụ việc bảo 

quản các dụng cụ, bố trí sắp xếp khu vực sơ chế gọn gàng. 

3. Đối với Trường Tiểu học 

- Thực hiện nghiêm quy trình đấu thầu lựa chọn nhà thầu cung cấp suất ăn 

sẵn đảm bảo đủ điều kiện theo quy định; tăng cường giám sát đột suất đối với nhà 

cung cấp về quy trình chế biến; nguồn gốc nguyên liệu đầu vào chế biến suất ăn 

sẵn cho học sinh và việc tuân thủ các quy định bảo đảm ATTP. 

- Trường Tiểu học Minh Đức tham mưu đề xuất UBND phường sớm khắc 

phục nhà đa năng, có giải pháp khắc phục mùi ẩm mốc, thông gió trong nhà đa 

năng, để đảm bảo an toàn phục vụ bữa ăn cho các cháu; Trường tiểu học Ngũ Lão 

khẩn trương tham mưu, đề xuất phương án sửa chữa, cải tạo tổng thể khu nhà ăn 
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bán trú (khu A) trước thềm năm học 2026 – 2027 và có giái pháp khắc phục việc 

bố trí ăn tại phòng học (khu B). 

- Phối Ban đại diện cha mẹ học sinh giám sát chất lượng suất ăn của các 

cháu; công khai thực đơn, định lượng suất ăn hàng ngày và thiết lập cơ chế để phụ 

huynh tham gia giám sát thường xuyên khâu giao nhận, kiểm tra định lượng, chất 

lượng suất ăn trưa. 

Đề nghị các trường chịu sự giám sát xây dựng kế hoạch khắc phục các tồn 

tại, hạn chế; báo cáo kết quả thực hiện về Thường trực HĐND phường trước ngày 

10/11/2026 để theo dõi, giám sát việc thực hiện kiến nghị sau giám sát. 

III. Kiến nghị đối với cơ quan chuyên môn của thành phố Hải Phòng  

Đề nghị các Sở: Y tế, Nông nghiệp và Môi trường, Công thương thường 

xuyên phối hợp, hỗ trợ tập huấn, hướng dẫn chuyên môn nghiệp vụ cho cán bộ 

thực hiện nhiệm vụ quản lý nhà nước về ATTP của phường; trang bị các tets xét 

nghiệm nhanh cho trạm y tế và tổ chức các lớp tập huấn, tuyên truyền cho các cơ 

sở sản xuất, kinh doanh thực phẩm trên địa bàn phường nắm bắt các quy định mới 

của pháp luật về ATTP. 

Trên đây là báo cáo kết quả giám sát chuyên đề về công tác quản lý chất 

lượng an toàn vệ sinh thực phẩm; công tác bảo đảm an toàn thực phẩm tại các bếp 

ăn tập thể của các trường trên địa bàn phường Bạch Đằng. Đoàn Giám sát báo cáo 

Hội đồng nhân dân phường xem xét, ban hành Nghị quyết./. 
 

Nơi nhận: 
- TT HĐND thành phố (để báo cáo); 

- TT HĐND, UBND phường; 

- UB MTTQ Việt Nam phường; 

- Thành viên Đoàn Giám sát; 

- Các Ban HĐND phường; 

- Các đơn vị chịu sự giám sát; 

- Lưu VT, HSGS. 

 

TM. ĐOÀN GIÁM SÁT 

TRƯỞNG ĐOÀN 

 

 

 

 

 

CHỦ TỊCH HĐND 

Trần Huy Kiên 
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